Voorgerechten

Carpaccio van ossenhaas met old Amsterdam en pestodressing. 10,50
Visserijtje van zalm, makreel, paling en garnalen. 11,50
Salade van gerookte zalm met een kopje kreeftensoep. 11,75
Pikante gamba’s uit de oven met knoflook, ui en kruiden. 12,50
Krokant gebakken kalfszwezerik op een bedje van salade. 14,75
Soepen
Kalfsbouillon met garnituur van oesterzwam en tuinkruiden. 5,75
Romige mosterdsoep gevuld met stukjes zalm. 6,00
Romige aspergesoep gevuld met gerookte ham en groene asperges. 6,25
Lichtgebonden vissoep met diverse vissoorten en knoflookbrood. 7,50

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met stokbrood en kruidenboter.



Hoofdgerechten Vis

Kabeljauw papillotte uit de oven met prei, wortel, ui, knoflook
en witte wijn saus. 18,50

Zalmfilet gevuld met een garnalenpesto op een saus van
citroen en dille. 19,80

In roomboter gebakken tongetjes geserveerd met een remouladesaus. 22,50

Visvaria bestaande uit tong, schol en kabeljauw op Urker
wijze gebakken, geserveerd met een remouladesaus. 22,75

Gebakken zeeduivel met kerrie en serranoham geserveerd met een
lichte mosterdsaus. 23,90

Hoofdgerechten Vlees

Gebakken varkenshaas met een romige pepersaus. 20,50

Mixed grill van Biefstuk, Varkenshaas en kipfilet

met kruidenboter. 20,50
Gebakken lamsfilet met peterseliekorst en paprika coulis. 21,50
Eendenborstfilet in een saus van honing en thym. 21,75
Medium gebakken tournedos met stroganoffsaus. 23,75

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappelen en diverse garnituren.



Verrassingsmenu

Bent u op culinaire ontdekkingstocht, laat u dan eens verrassen door onze

Keukenbrigade.
Menu 1 Driegangen menu 29,50
Menu 2 Viergangen menu 35,00

U kunt kiezen uit een vis of vlees menu.

Onze keukenbrigade en de bediening zullen er alles aan doen, om uw verblijf bij ons
in Restaurant de Zeebodem, zo aangenaam mogelijk te maken.

Voor een goede wijn suggestie kunt u advies vragen bij ons bedienend personeel.

Wij wensen u een prettig verblijf, en smakelijk eten toe in ons restaurant.
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